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EINRICHTEN

Die Werkseinstellung fir den Abstand der Rollen ist wie
folgt: Die obere Rolle ist auf Position 4 eingestellt, die unte-
re Rolle ist auf Postion 2 eingestellt.

Sie kénnen den Abstand und damit die Dicke des Teigs
selbst verandern. Dabei ist zu beachten, dass die Einstel-
lung fur unten halb so groR} ist wie die Einstellung fiir oben.
Wenn zum Beispiel die Oberseite in der 6. Position festge-
legt ist, muss die Unterseite in der 3. Position sein.

Dieses Verhaltnis ergibt perfekte und gleichmaRige runde
Pizzen.

Um die Einstellungen zu andern, muss das Gerat ausge-
schaltet sein.

ARBEITEN
Hinweis: Fir ideale Resultate sollte der Teig Zimmertem-
peratur haben.

Die obere Rutsche mit Mehl bestduben. (Dies vereinfacht
die Bedienung insbesondere bei nassem Teig). Driicken
Sie ein kugelférmiges Stlck Teig von Hand flach und legen
Sie es auf die obere Rutsche. Der Teig bewegt sich durch
die oberen Rollen und tritt auf der vorderen Ebene wieder
aus.

Drehen Sie den Teig um 90 Grad und schieben Sie ihn
in die Maschine zuriick. Der Teig lauft durch die unteren
Rollen und kommt fertig aus der unteren Rutsche heraus.
Muss der Teig noch weiter ausgerollt werden, verringern
Sie die eingestellte Dicke der unteren Rolle. Im Idealfall
sollten zwei Durchlaufe ausreichen.

Zum Ansehen eines Kurzvideos einfach den QR-Code
scannen.
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Schalten Sie das Gerit vor jeder Reinigung aus und trennen Sie es vom Netz.

Alle Kunststoff- und Metalloberflachen (innerhalb und auf3erhalb der Maschine) mit einem sauberen Pinsel

abstauben.

» Verwenden Sie zum Reinigen von Kunststoff und Edelstahloberflachen ausschlielllich lebensmittelechte
Reiniger.

* Verwenden Sie keine Schleifschwamme, die die Oberflache zerkratzen konnten.

Waschen Sie jeden Abstreifer in der Spiile mit Seife und warmem Wasser. Uberpriifen Sie die Kanten jedes

Abstreifers und stellen Sie sicher, dass alles glatt und ohne Riickstande ist.

Alle Abstreifer sind auf zwei (2) Stiften montiert und werden
durch zwei (2) Federn an Ort und Stelle gehalten.

Um jeden Abstreifer zu entfernen, haken Sie beide Federn
aus und heben Sie den Abstreifer aus den Stiften.

Alle Abstreifer sind auf der Aluminiumwelle (linke Seite)
nummeriert.

Es gibt 4 Abstreifer an der Maschine.

Der Abstreifer Nr. 1 befindet sich oben/hinten, wenn man
der Maschine zugewandt ist.

Der Abstreifer Nr. 2 befindet sich vorne direkt Gber der Ab-
gabewanne.

Der Abstreifer Nr. 3 (grof3er Abstreifer) befindet sich unter
dem Abstreifer Nr. 2.

Abstreifer Nr. 2 und Nr. 3 werden durch die selbe Feder
zusammengehalten.

Der Abstreifer Nr. 4 befindet sich vorne/unten an der Ma-
schine.

Der Einbau der Abstreifer erfolgt in umgekehrter Reihenfol-
ge des Entnehmens. Stellen Sie sicher, dass die Abstrei-
fer an den Bolzen korrekt montiert und parallel zueinander
sind.

Zum Ansehen eines Kurzvideos einfach den QR-Code
scannen.
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