
Technik, Design & Service für die Gastronomie

Beschreibung:
Gas-Infrarot-Broiler von Southbend sind speziell für die Zubereitung von Steaks konzipiert und werden in vielen 
bekannten Steakhäusern in den USA eingesetzt. Garen und Grillen in einem Southbend-Broiler ist eine Kombinati-
on aus Schnelligkeit und Effizienz und sorgt für hohe Outputzahlen. Gegenüber vergleichbaren Geräten lassen sich 
mit Southbend-Broilern Zeitvorteile bis zu 50 % erzielen, und das bei deutlich niedrigerem Gasverbrauch.
Die Brenner erzeugen von oben und von unten die richtige Hitze für schnelles Grillen. Durch die hohen Tempera-
turen von bis zu 800 °C sind Southbend-Broiler nicht nur schnell, sondern sorgen auch für hohe Fleischqualität. Die 
Poren schließen sich unmittelbar zum Beginn des Grillprozesses, der Saft bleibt im Fleisch.
Die Roste sind vierfach höhenverstellbar und geben dem Fleisch das typische Grillmuster. Zur Reinigung können 
die Roste problemlos entnommen werden.

-	Schnelle Wiederaufheizzeit (90 Sekunden) minimiert die Wartezeit zwischen zwei Grillvorgängen
-	Eingebaute CNS-Filter und ein Speziallüfter sorgen für frische und saubere Luft, um die Qualität des Fleisches 		
	 durch Rauch nicht zu beeinflussen (Filter spülmaschinengeeignet)
-	Große Grillfläche 623 x 699 mm, der vordere Teil (ca. 76 mm) ist weniger Hitze ausgesetzt und dient als Warm-
	 haltebereich
-	Gehäuse vorn, oben und an den Seiten aus Edelstahl, Rückwand Aluminiumstahl lackiert
-	Brennerkammern voll isoliert
-	 Inkl. vier höhenverstellbare Füße
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TDS • Technik, Design & Service für die Gastronomie
Gießerallee 10 • 47877 Willich
Telefon: 02154 - 92 37 5 • Fax: 02154 - 92 37 75
Internet: www.t-d-s.info • E-Mail: info@t-d-s.info

Infrarot-Broiler 170

Technische Daten:
Gasanschluss (pro Ebene):	 33 kW; 3/4“ Außengewinde
Maße B/T/H (ink. Füße):	 864 x 940 x 1613 mm

Alle Angaben ohne Gewähr.
Irrtümer und technische Änderungen 
vorbehalten.
Stand: September 2016
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	Casters	-	front	two	casters	lock	

	Cable	restraint	kit	(to	restrict	movement	when	on	casters)

OPtIONS aND aCCESSOrIES

	3,000	watt	heating	element	for	warming	oven	(171	Model	only)

	Stainless	steel	back	panel

UtILItY INFOrMatION
GaS:		  Each	 unit	 has	 a	 3/4”	 rear	 gas	
connection	with	a	male	NPT	connector.		
Minimum	supply	pressure	is	7”	W.C.	for	
natural	gas	and	11”	W.C.	for	propane.		
An	external	pressure	regulator	and	shut	
off	valve	must	be	provided.			If	using	a	
flexible	hose	gas	connection,	the	I.D.	of	
the hose must not be smaller than the 
connector	on	the	unit	and	must	comply	
with	ANSI	Z21.69,	providing	an	adequate	means	of	restraint	to	prevent	undue	strain	on	
the	gas	connection.

ELECtrICItY:		All	models	have	a	7-foot	power	cord	with	a	grounded	plug	to	supply	50	
Hz	or	60Hz	single-phase	120VAC	electric	power.		

NOTE:  An optional electric element rated at 3000 watts, 208/236V, is available in the warming oven.  
A separate electric supply, 208/236V single phase, 20 AMP must be connected to the leads in a 
terminal box at the rear, near top of broiler.  Installation must conform with local codes.

MISCELLaNEOUS

-	If	casters	are	used	with	flex	hose,	a	restraining	device	
should	be	used	to	eliminate	undue	strain	on	the	flex	
hose.

-	Minimum	clearance	from	noncombustible	construction	
is	 zero.		  Minimum	 clearance	 from	 combustible	
construction	is	10”	on	sides	and	6”	on	rear.

-	Install	under	vented	hood.
-	Check	local	codes	for	fire	and	sanitary	regulations.

NOtICE:
Southbend	has	a	policy	of	continuous	product	
research	and	improvement.		We	reserve	the	right	to	
change	specifications	and	product	design	without	
notice.		Such	revisions	do	not	entitle	the	buyer	to	
corresponding	changes,	improvements,	additions	or	
replacements	for	previously	purchased	equipment.

 Model 170

63-1/2"
(1613)

60-1/4"
(1530)

47-3/4"
(1213)

Model 270

75-1/2"
(1918)

72-1/2"
(1842)

58-3/4"
(1492)

34-1/2"
(876)

Model 171

74"
(1880)

72"
(1829)

59-1/4"
(1505)

45-1/2"
(1156)

34" (864)

37"
(940)

4-1/4" (108)Gas connection is 12" 
(305 mm) above floor.

34" (864) 34" (864)

DImensions	shown	in	inches	and	(millimeters)

Shipping Crate DimenSionS & Weight

moDel WiDth height Depth Volume Weight

170 45.5”
(1156)

83”
(2108)

55”
(1397)

120.2	cu	ft
(3.40	cu	m)

618 lbs
(280.1	kg)

171 45.5”
(1156)

83”
(2108)

55”
(1397)

120.2	cu	ft
(3.40	cu	m)

693 lbs
(314.3	kg)

270 45.5”
(1156)

83”
(2108)

55”
(1397)

120.2	cu	ft
(3.40	cu	m)

932 lbs
(422.7	kg)

moDel
gaS (Btu/hr) eleCtriCity (ampS)

natural propane 120V 208/240V

170 104,000 104,000 1.0 -

171 104,000 104,000 1.0 20.0
(see note)

270 208,000 208,000 2.0 -
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Optionen:
Rückwand Edelstahl


