
Beschreibung:
Hochleistungs-Grillplatte, zertifiziert und ausgezeichnet mit dem Energy-Star. Die Heizzonen werden jeweils 
einzeln mittels der Heizelemente versorgt, lassen sich separat steuern und garantieren eine optimale Hitzeüber-
tragung. Die Oberfläche ist hartverchromt, das bedeutet kurze Aufheizzeiten, weniger Geschmacksübertragungen, 
angenehmere Umgebungstemperaturen und eine bessere Energieeffizienz. 

- Grillplatte 2,5 cm dick
- voll isoliertes doppelwandiges Edelstahl-Gehäuse
- Heizzonen individuell steuerbar
- elektrisches Thermostat für exakte Temperatursteuerung
- Spritzschutz
- Fettrinne und herausnehmbare Fettschublade
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Elektro-Griddleplatte
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FM-RMB-600 / FM-SMB-600

Floor Model Radiant or Ceramic Coal

                     Gas Charbroiler

Project __________________________

Item number _____________________

Quantity _________________________
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APPROVALS

��CSA Certified
     (AGA, CGA)
��NSF Listed
��MEA Approved
��CE Certified

Patent Pending

EXTERIOR CONSTRUCTION

��Double-walled outer cabinet
��Fully insulated
��Stainless steel sides, front, back and bottom
��Top Grid - 1/2” (12.7 mm) cold-rolled steel rods

INTERIOR CONSTRUCTION

��95% stainless steel
��All stainless steel burners and radiant burner covers

OPERATION

��Free floating top grid allows for expansion and contraction
      without warping
��E-Z Tilt top grid drains 70% of grease into front trough
��FM-RMB-600 - Stainless steel V-shaped radiant for each
       burner
��FM-SMB-600 - Ceramic coal screen
��Front mounted individual burner controls
      �    4 burners (FM-RMB/SMB 624)
      �    6 burners (FM-RMB/SMB 630)
      �    7 burners (FM-RMB/SMB 636)
      �    10 burners (FM-RMB/SMB 648)
      �    13 burners (FM-RMB/SMB 660)
      �    16 burners (FM-RMB/SMB 672)

STANDARD FEATURES

��Convertible design allows operator to quickly change from
      radiant to coal style cooking with use of an optional
      conversion kit.
��Runner tube pilot system
��Round rods top grid with standard spacing
��Water tubs
��6” (152.4 mm) stainless steel front service shelf
��Utility bar for quick access cooking utensil storage
��Lower storage area
��Removable grease box
��6” (152.4 mm) adjustable bullet legs
��Cleaning brush
��One year limited parts and labor waranty

OPTIONS AND ACCESSORIES

(AT ADDITIONAL CHARGE)

��Conversion Kits

�   Ceramic coal option for FM-RMB-600
�   Radiant option for FM-SMB-600

��MagiKrome Top Grids

�   Standard Spacing
�   Fish Spacing

��Scround Rods Top Grids

��Standard Spacing
��Fish Spacing

��Extra Deep Service Shelf

�    8” (203.2 mm)
�    10” (254 mm)
�    12” (304.8 mm)

�    Lower Rack
�    Round Rods Top Grid with Fish Spacing
�    Fajita Top Grid
�    Smoker Boxes
�    Pan Cut Outs in Service Shelf
�    Safety Pilot
�     Flexible Hose and Disconnect Fittings
�    Cutting Board
�    MagiGriddle
�    Back Shelf
�    Top Grid Scraper
�    Slip on Covers
�    Side and Back Extentsions

Alle Angaben ohne Gewähr.
Irrtümer und technische Änderungen 
vorbehalten.
Stand: Februar 2025

Technische Daten:
Modell:  MKE24 MKE36 MKE48 MKE60 
Anzahl sep. Grillflächen: 2 3 4 5 
Elektroanschluss 400 V: 11,4 kW 17,1 kw 22,8 kW 28,5 kW 
Grillbereich:   610 x 600 mm 610 x 900 mm 610 x 1210 mm 610 x 1510 mm 
Tiefe x Höhe (inkl. Füße): 803 x 643 mm 803 x 643 mm 803 x 643 mm 803 x 643 mm 
Breite:  610 mm 910 mm 1220 mm 1520 mm  


