Druckfritteuse FKM-TC

Elektro-Druckfritteuse FKM
mit Touchscreen

Beschreibung:

Die extragrof3e Druckfritteuse FKM von BKI bietet eine hohe Frittierkapazitat und ist mit dem Touchscreen fur eine
einfache Bedienung konzipiert. Beim Frittieren mit geschlossenem Deckel wird die Frittierzeit verkirzt und die Frit-
tiertemperatur gesenkt. Die Feuchtigkeit des Frittiergutes kann nicht entweichen, gleichzeitig wird das Eindringen
des Fettes in das Frittiergut verhindert. Das Frittiergut bleibt saftig im Geschmack und ist gesiinder als ,normal®
frittierte Produkte.

- einfachste Bedienung beim Frittieren, Filtern, Reinigen oder Auskochen
durch 7“ LCD Touchscreen

- integrierte halbautomatische Filterung mit Schnellverschluss fur einfaches
Entleeren des Beckens

- maximale Effizienz und kurze Aufheizzeiten

- Sicherung gegen Offnen des Deckels wahrend des Frittiervorgangs (unter Druck)

- Uberdruckventil

- Gehause aus Edelstahl, fahrbar

- Kaltzone
Technische Daten: Optionen/Zubeh6r:
Kapazitat: 10,8 kg Frittiergut - Liftsystem mit Schwenkfunktion (wahlweise
Fettinhalt: 34 kg rechts oder links) zum Entnehmen des
Anschluss: 400 V; 3NPE; 15,6 kW Korbes (siehe Abb. oben)
MaRe B/T/H: 616 x 965 x 1258 mm - fahrbarer Trolley zum Befiillen von GN-Behaltern
Hohe bei gedffnetem Deckel 1582 mm oder ahnlichem (siehe Abb. oben)
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