Broaster Druckfritteusen

BROASTER

company

Elektro-Druckfritteuse Broaster 2400G

Beschreibung: |
Druckfritteusen frittieren bei geschlossenem Deckel und nutzen dabei den bis
entstehenden Druck innerhalb der Frittierkammer. Durch diese Methode
wird die Frittierzeit verkirzt und die Frittiertemperatur gesenkt. Die
Feuchtigkeit des Frittiergutes kann nicht entweichen, gleichzeitig wird das
Eindringen des Fettes in das Frittiergut verhindert. Das Frittiergut bleibt
saftiger im Geschmack, gegenuber herkdmmlich frittierten Produkten.

- Filtersystem zur halbautomatischen Filterung

- Sicherung gegen Offnen des Deckels wahrend des Frittiervorgangs (unter Druck)
- Uberdruckventil

- Gehause aus Edelstahl, fahrbar

- Smart- Touch- Steuerung

Technische Daten:

Kapagzitat: 9 kg Frittiergut Zubehor/Optionen:
Fettinhalt: 29,5kg - Schlchtko_rb
Elektroanschluss: 230V; INPE; 2 kW - Starter- Kit
Gasanschlufd: 3/4"; 27,8 KW
Malfde B/T/H: 608 x 1016 x 1187 mm
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TDS GmbH « Technik, Design & Service fir die Alle Angaben ohne Gewahr.
‘ ‘ . " ﬂ Gastronomie » GieReralle 10 « 47877 Willich Irrtimer und technische Anderungen
Telefon: 02154 - 92 37 5 « Fax: 02154 - 92 37 75 vorbehalten.
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