CTX Durchlaufofen DZ 33T
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Durchlaufofen DZ-33T

Beschreibung:

Elektro-Durchlaufofen mit einer Backkammer zur Zubereitung von
Pizza, Baguette, Sandwich, Fleisch, Fisch etc.

Alle CTX-Ofen arbeiten mit einem Infrarot-Heizsystem, ermdglichen fiir jedes Produkt eine exakte, konstante
Einstellung und garantieren so eine gleichbleibende Produktqualitat. Ober- und Unterhitze der CTX-Ofen sowie die
rechten und linken Heizelemente sind getrennt regelbar. Mit der unabhangig gesteuerte
Mikroprozzessorsteuerung, konnen bis zu 15 verschiedene Zeit- und Temperatureinstellungen fiir die
verschiedensten Produkte gespeichert und per einfachem Tastendruck abgerufen werden. CTX-Ofen sind sehr
leise und eignen sich auch fur die Aufstellung im Gastebereich. Besonders fiir die Zubereitung von proteinhaltigen

Speisen geeignet.
Stapalbar bis zu drei Ofen.

Technische Daten:
Elektroanschluss:
Backbereich:

MaRe B/T/H (inkl. Fiike):

Zubehor/Optionen:

400V; 3NPE; 10 kW

- Untergestell fahrbar

574 x793 mm - geteiltes Forderband

1499 x 991 x 1002 mm
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Technik, Design & Service fiir die Gastronomie

TDS GmbH « Technik, Design & Service fir die
Gastronomie « GielRerallee 10 * 47877 Willich
Telefon: 02154 - 92 37 5 « Fax: 02154 - 92 37 75
Internet: www.t-d-s.info « E-Mail: info@t-d-s.info

Alle Angaben ohne Gewahr.

Irrtimer und technische Anderungen
vorbehalten.
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