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Technische Daten:
Elektroanschluss:	                                                              400 V; 3NPE;    20 kW
Bandmaße:            		                                                                                                                       537x  2108 mm
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1002  mm

PS540 Series
Direct Gas Fired Conveyor Oven

REAR VIEW

NOTE:  Drawings show ovens equipped with casters. CE-approved units
use adjustable feet instead of casters.

Zubehör/Optionen:
- Untergestell  fahrbar

Alle Angaben ohne Gewähr.
Irrtümer und technische Änderungen 
vorbehalten.
Stand: Dezember 2023Technik, Design & Service für die Gastronomie

  -
 
geteiltes

 
Förderband

       

                                               

Durchlaufofen DZ-55T

Beschreibung:
Elektro-Durchlaufofen mit einer Backkammer zur Zubereitung von
Pizza, Baguette, Sandwich, Fleisch, Fisch etc.
Alle CTX-Öfen arbeiten mit einem Infrarot-Heizsystem, ermöglichen für jedes Produkt eine exakte, konstante 
Einstellung und garantieren so eine gleichbleibende Produktqualität. Ober- und Unterhitze der CTX-Öfen sowie die 
rechten und linken Heizelemente sind getrennt regelbar. Mit der unabhängig gesteuerte 
Mikroprozzessorsteuerung, können bis zu 15 verschiedene Zeit- und Temperatureinstellungen für die 
verschiedensten Produkte gespeichert und per einfachem Tastendruck abgerufen werden. CTX-Öfen sind sehr 
leise und eignen sich auch für die Aufstellung im Gästebereich. Besonders für die Zubereitung von proteinhaltigen 
Speisen geeignet. 
Stapalbar bis zu drei Öfen.




